
DEZEMBER 2010

BULLE EI SPEISEKA TE



KLEINER TELLER

Auf’n Tisch  Kapernäpfel/Oliven/
Parmesan/Brot/eingelegte Zwiebeln/
Luftgetrocknetes/Frischkäsecrème 

Grünzeug  
grünes Zeug und mehr/Vinaigrette
 
Ochsenbrot  
Olivenöl/Meersalz

Burrata für 2 
Tomaten/Rucola/Olivenöl/Ochsenbrot

Beta Vulgaris geräuchert
Feta-Schafskäse/Honig-Walnuss-Vinaigrette

GROSSER TELLER

Kürbisuppe
Ingwer/Kürbiscantuccini/Kernöl

Gnocchi
Salbeibutter/Kirschtomaten/Fenchel

Lammschulter in Milch geschmort 
Rucola-Polenta/Gremolata  

Bolognese 
alles nur kein Hack

9,50
15,50

6,50

0,80

17,00

9,50

6,50

8,50

17,50

9,50

€
€

€

€

€

€

€

€

€

€

SPEISEN DELI

klein
groß



GROSSER TELLER

Catch of the Day
Frisches aus dem Meer 

Burger Magnifico 
Tomaten/Rinderhack/Mozzarella/Salat/
viel Sauce

Tramezzini 
Feigen/Landschinken/Radicchio/ 
körniger Frischkäse

SÜSSER TELLER

Quark-Orangen-Cassata

Apple Crumble „old school“ 

Schokoladenkuchen derbe saftig

Buttriger Brotbananenpudding

8,90

8,50

4,90

4,80

4,50

4,90

€

€

€

€

€

€

SPEISEN DELI

Und noch mehr Kuchen finden Sie in unserer Kuchenvitrine.

Tagespreis



AUF‘N TISCH

Kapernäpfel/Oliven/Parmesan/
eingelegtes Gemüse/Luftgetrocknetes/
Frischkäsecreme

Beef Tatar
mild, mittel oder scharf  gewürzt/
Kartoffel-Nussbrot

Burrata 
Tomaten/Olivenöl/Sauerteigbrot
große Portion/für zwei/oder Hauptgang

Bullenfutter 
Grünzeug/Brotchips/Hausmarke Dressing

Pata Negra Schinken 50g
ohne Worte/Preis auf Anfrage

9,50

12,00
18,00

17,00

6,50

€

€
€

€

€

KLASSIKE

Zusätzlich zu unserer Karte haben wir noch 

ein Überraschungsmenü, Braten für 2 

und andere spontane Gerichte.

Fragen Sie gerne unseren Service. 

klein
groß



START

Gegrillte Jakobsmuschel 
süß saure Schweinebacke/Linsensalat

Wolfsbarschscheiben  
Yuzu/Pilze/Salatgurke/Nussbutter

Waldorf Salat  
Sellerie2/Walnüsse/Pampelmuse/Gelee

Ente3

Kraftbrühe/Gebackenes/Leberparfait 

SUPPEN

Petersilienwurzelsuppe  
Entenraviolo

Steckrübeneintopf    
nur wenn der Chef da ist

Brotsuppe   
Muscheln/Bohnen/ziemlich viel

13,50

13,00

9,50

12,00

11,00

9,50

14,50

€

€

€

€

€

€

€

SPEISEN



DAZWISCHEN

Gnocchiette Sardi     
Kaninchenragout/Schwarzwurzeln/Majoran/
Pecorino

Pilzgulasch 
Königin-Pastete/gebackenes Ei/Kräuter

Kabeljau Buletten       
lauwarmer Gewürzgurken-Kartoffelsalat/
Monschauer Senf

HAUPTSACHE

Hirschkeule rosa
gebackene Rosenkohlrolle/
Sauerkirschkompott/Kakao-Jus

Lammhaxe geschmort
Pulpo/grüne Bohnen/Lorbeer-Jus

Garnele und Konsorten
scharfer Broccoli/Nudeln/Mandeln 

Zanderfilet kross
Rote Beete/Apfel-Chili/Pancetta 

Coq Au Vin
Freilandhuhn/Sobrasada    

13,50

14,00

14,50

24,50

18,50

26,00

21,00

17,50

€

€

€

€

€

€

€

€

SPEISEN



SÜSSES

Warme Grießsuppe 
Blaubeeren/Schokoladenwindbeutel

Lecker Waffeln 
Feigen-Smash/Nußkrokant/
confierte Weintrauben

Kalte Schnauze 
Marone/Quittensorbet  

Nimm 2 
Dessert zum Teilen/tagtäglich neu

Alles Käse 

FLÜSSIGES

2007 Riesling Beerenauslese  
„Alzeyer Römerberg“ 
Weingut Meiser, Rheinhessen, Deutschland	

2004 Portwein 
Late Bottled Vintage, Niepoort

Ron Zacapa Centenario 23 Jahre 
Guatemala

9,50

9,50

9,50

12,00

8,90

7,00

13,00

€

€

€

€

€

€

€

SPEISEN

Tagespreis

0,1 l

5 cl

4 cl



EINFACH NUR FLEISCH – ODER DOCH LIEBER FISCH?

Entrecôte
Pommersches, 300g 

Filetsteak
Irisch/das beste vom Rind, 300g 		

Carré vom Ibericoschwein 
medium, 350g 

Red King Lachskotelett 
Wildfang... weil‘s besser ist, 300g

Maishühnchenspieß vom glücklichen Huhn
Vorsicht, trotzdem Fleisch!

Tagesfang - Fisch
Kräuter/Zitrone

Wir servieren unser Fleisch jeweils mit einer 

Sauce Ihrer Wahl und einem kleinen Kohl- 

oder Blattsalat.

27,00

29,00

22,50

24,50

19,50

€

€

€

€

€

VOM G ILL

Tagespreis



SAUCEN

Apfel-Meerrettich-Senf/Sauce béarnaise/

Morchel-Mayonnaise/Pimentón-Butter
		

BEILAGEN

 Kartoffelröstzwiebelstampf

Grünkohl mit Rosinen & Haferflocken

dicke Pommes

aus’m alten Land

Röstzwiebeln

Brotauflauf mit Speck & Knoblauch 

Rahmschwarzwurzeln

Kürbispüree

4,00 €

VOM G ILL

je Beilage


